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1.0
Podmínky účasti
1.1
Účastníci
1.1.1
Národní kvalifikace

Mistrovství světa baristů (WBC) je otevřené všem národním mistrům, kteří absolvovali národní mistrovství uznané výborem WBC a pořádané národním subjektem vlastnícím licenci od výboru WBC. Mistrovství světa se smí účastnit z každé země jen jeden (1) soutěžící, který zde bude reprezentovat národní subjekt s licencí od výboru WBC. (Pro informaci jak jako národní subjekt získat od výboru WBC tuto licenci, viz Organizační struktura a řízení WBC.)
1.1.2. Národnost

Soutěžící musí vlastnit platný cestovní pas země, kterou reprezentují, nebo se z této země prokázat potvrzením o zaměstnání nebo školní docházce za posledních 24 měsíců. 

1.1.3. Držitelé více pasů

V případě, že účastník soutěže vlastní více pasů, musí se rozhodnou pro jednu zemi a v ní projít platným kvalifikačním kolem. 

1.1.4. Omluva účasti

Pokud se národní mistr není schopen z jakéhokoli důvodu mistrovství světa účastnit, mohou ho na mistrovství zastoupit soutěžící, kteří se v kvalifikaci umístili za ním. Národní subjekt s licencí od výboru WBC musí v takovém případě zaslat písemnou žádost na wbc@worldbaristachampionship.org.
1.1.5. Výdaje

Pověřené národní subjekty by měly zaplatit mistrům, kteří budou jejich zemi reprezentovat, letenku na mistrovství světa a ubytování v hotelu po dobu trvání mistrovství. Všechny ostatní výdaje spojené s účastí na soutěži jako dodatečné výlohy na cestování a pobyt, potřeby a ingredience nutné k soutěžení, dopravu a náklady na doprovod dalších osob si účastníci mistrovství hradí sami. WBC nenese odpovědnost za žádné výlohy soutěžích. Pokud si soutěžící nemůže sám dovolit tyto výlohy pokrýt, musí si sám najít sponzora nebo se dohodnout s nějakou třetí stranou, aby jeho výdaje uhradila. Pokud se pověřený národní subjekt rozhodne nezaplatit soutěžícímu letenku a hotel, informujte o tom prosím neodkladně příslušného regionálního koordinátora WBC pomocí emailu. Jména a adresy regionálních koordinátorů naleznete na webových stránkách WBC.
1.2 PŘIHLÁŠKA

1.2.1 Registrační formulář soutěžícího

Soutěžící musí vyplnit online registrační formulář WBC na www.worldbaristachampionship.com a na adresu wbc@worldbaristachampionship.org emailem managerovi organizačního týmu WBC odeslat neskenovanou kopii platného cestovního pasu nebo potvrzení o zaměstnání nebo školní docházce za posledních 24 měsíců ze země, kterou reprezentují. Všichni národní mistři, kteří splní podmínky zápisu, obdrží emailem do dvou týdnů od přijetí online registrace a kopie platného pasu či potvrzení dopis potvrzující jejich přihlášku. 

1.2.2 Do kdy se lze hlásit

Soutěžící musí zaslat vyplněný registrační formulář a kopii platného pasu či potvrzení nejpozději šest týdnů před začátkem WBC. 

1.2.3 Výjimka z přihlašovacího pravidla

Pokud se národnímu subjektu s licencí od výboru WBC nepodaří zorganizovat národní mistrovství do šesti týdnů před začátkem WBC, musí emailem zažádat regionálního koordinátora o prodloužení lhůty na podání dokumentace pro svého soutěžícího. Tuto lhůtu lze prodloužit a takového pozdní přihlášky vzít v úvahu, pokud národní subjekt vyplní potřebnou dokumentaci a předá ji regionálnímu koordinátorovi.
1.3 Dotazy soutěžících
Všichni soutěžící se musí důkladně obeznámit s pravidly WBC a výsledkovými listinami. Na stížnosti soutěžících, že nepochopili pravidla WBC nebo výsledkové listiny nebude brán zřetel. Všechny dokumenty WBC lze stáhnout z webových stránek WBC. Své dotazy můžete zasílat na wbc@worldbaristachampionship.org. Vybízíme soutěžící, aby dotazy kladli ještě před tím, než se na WBC vypraví. Další dodatečné dotazy mohou soutěžící klást ještě na oficiálním setkání soutěžících, které se koná před začátkem soutěže. 
1.4 Podmínky a ustanovení

Podáním vyplněného registračního formuláře WBC soutěžící potvrzuje, že souhlasí s následujícími podmínkami a ustanoveními. Věnujte pozornost skutečnosti, že tyto podmínky a ustanovení zahrnují také povinnosti a závazky, které přecházejí na vítěze WBC coby jeho reprezentanta.

A. Vítěz Mistrovství světa baristů (WBC) se stává zástupcem Mistrovství světa baristů, s.r.o., Americké asociace nadstandardní kávy (SCAA) a Evropské asociace nadstandardní kávy (SCAE).

B. Svou účastí na WBC a výměnou za možnost v soutěži zvítězit se každý soutěžící zavazuje k následujícímu:

i. Povoluje WBC, SCAA a SCAE používat jeho jméno a vyobrazení v jakémkoli formátu bez nároku na náhradu za účelem propagace WBC, SCAA nebo SCAE.

ii. Aniž by se dále vymezovalo ustanovení v bodě i., mohou formáty uvedené v tomto bodě zahrnovat fotografie, videonahrávky, tiskoviny, internet nebo jiná elektronická média. 

iii. Aktivně svou činností přispívat k naplňování těchto podmínek a ustanovení a k dobré reputaci WBC, SCAA a SCAE.
C. Každý soutěžící se musí obeznámit s etickým kodexem soutěže, který lze nalézt na internetových stránkách WBC, a řídit se jím. 

D. Vítěz mistrovství se musí obeznámit s etickým kodexem mistrů, který lze nalézt na internetových stránkách WBC, a řídit se jím. 
2. SOUTĚŽ

A. Soutěžící budou posuzováni čtyřmi (4) porotci degustátory, dvěma (2) technickými porotci a jedním (1) hlavní porotce. 
B. Každý soutěžící připraví každému z porotců degustátorů jedno espressso, jedno cappuccino a jeden nápoj podle vlastního receptu (na základě espresssa a bez alkoholu), takže celkem dvanáct nápojů během patnácti minut.
C. Pořadí, v jakém bude soutěžící nápoje servírovat, záleží na něm, nicméně jednotlivé kategorie nelze míchat. 

D. V rámci každé kategorie je na soutěžícím, jak bude nápoje podávat (např. jednotlivě jednu kávu po druhé, dvě na jednou, všechny čtyři najednou). Porotci degustátoři začnou svůj nápoj hodnotit hned, jakmile jim bude podán. (Pozor: pokud soutěžící podá nápoj nepatřící do právě probíhající kategorie,  bude diskvalifikován). 
E. Dané čtyři nápoje v jednotlivých kategoriích musejí být identického obsahu. 

F. Všechny čtyři nápoje v jednotlivých kategoriích musejí být připraveny ze stejného druhu kávy. 

G. Soutěžící mohou připravit nápoje v jednotlivých kategoriích (např. všechna espresssa, všechna capuccina a všechny nápoje podle vlastního receptu) z jiného druhu kávy. 

H. Tvar zdobení pěnou může být libovolný. Soutěžící nemusí všechny čtyři nápoje v jedné kategorii zdobit stejně. 
I. Soutěžící mohou během soutěže vyrobit kolik nápojů chtějí. Hodnotit se budou jen nápoje podané porotě. 

2.2
DEFINICE NÁPOJE

2.2.1. Espressso

A. Espressso je nápoj o objemu jedné unce tj. 25 až 35 ml včetně pěny.

B. Espressso se připravuje z různé gramáže kávy (záleží na druhu kávy a hrubosti zrna).

C. Espressso se připravuje při teplotě mezi 195-205 stupni Fahrenheita, tj. 90.5-96 stupňů Celsia. 
D. Tlak v kávovaru se nastavuje mezi 8.5 a 9 atmosfér.

E. Doba louhování se doporučuje mezi 20 až 30 vteřinami, nicméně toto není povinné. 
F. V každé kategorii nápojů se nesmí doba louhování pro jednotlivé nápoje lišit o víc než 3 vteřiny. 

G. Espresssa musejí být servírována v dvou až tří uncových (60 až 90 ml) šálcích s ouškem.

H. Espressa se porotě musejí podávat se lžičkou, ubrouskem a vodou. 

2.2.2. Cappuccino

A. Cappuccino je nápoj z kávy a mléka, který by měl harmonicky vyvážit chuť espressa a bohatého, nasládlého mléka. 
B. Cappuccino se připravuje z jedné (1) dávky espressa, mléka plné textury a zhruba 1 cm hluboké vrstvy pěny (měřeno svisle). 

C. Tradiční cappuccino je nápoj o objemu mezi pěti a šesti uncemi (150 až 180 ml).

D. Cappuccina mohou být podávána s kresbou v pěně nebo v tradičním stylu.

E. Cappuccina musejí být servírována v pěti až šesti uncových (150 až 180 ml) šálcích s ouškem.

F. Jakékoli další přísady, cukr, koření nebo sypká ochucovadla nejsou povoleny. 

G. Cappuccina se porotě musejí podávat se lžičkou, ubrouskem a vodou. 

2.2.3. Nápoj podle vlastního receptu

A. Nápoj podle vlastního receptu je nápoj na základě espressa ve volném stylu soutěžícího. 

B. Měl by to být nápoj – porotce musí být schopni jej pít. 

C. Každý ze čtyř nápojů podle vlastního receptu musí obsahovat minimálně jednu dávku espressa.

D. Espresso pro tento nápoj musí být připraveno v rámci vymezeného soutěžního času. 

E. Nápoj se musí vyznačovat dominantní chutí espressa.

F. Nápoj podle vlastního receptu může mít jakoukoli teplotu.

G. Při přípravě nápoje podle vlastního receptu mohou být použity jakékoli ingredience, s výjimkou alkoholu, alkoholových extraktů anebo výrobků obsahujících alkohol a nelegálních substancí.

H. Složky nápoje podle vlastního receptu by ideálně měly být vyrobeny během soutěže, tj. ingredience nápoje podle vlastního receptu by měly být připravovány přímo na místě během soutěžního času. 

I. Soutěžící musí na požádání sdělit porotě všechny složky obsažené v nápoji. Soutěžící musejí s sebou do soutěže přinést originální obaly a/nebo lahve od všech ingrediencí použitých v nápoji podle vlastního receptu. 

J. Do páky se nesmí vkládat žádné jiné ingredience nebo složky kromě mleté kávy. 

2.2.3.2. Tresty ve výsledkových listinách
i. Pokud se zjistí, že nápoj podle vlastního receptu obsahuje alkohol a/nebo nelegální substanci, dostane soutěžící za tuto kategorii nula bodů ve všech kolonkách degustační výsledkové listiny.

ii. Pokud soutěžící umístí do páky jiné ingredience nebo složky než mletou kávu, dostane v kategorii nápoje podle vlastního receptu nula bodů ve všech kolonkách degustační i technické výsledkové listiny. 

iii. Pokud každý z posuzovaných nápojů podle vlastního receptu nebude obsahovat minimálně jednu dávku espressa, dostane soutěžící na degustační výsledkové listině v kolonce vyváženost chuti nula bodů.

3. Postup soutěže
A. Prostor soutěže se bude skládat z pódia se třemi soutěžními odděleními, očíslovanými jako 1, 2 a 3. 

B. Každý soutěžící dostane přidělen startovní čas a číslo oddělení.

C. Každý soutěžící dostane na svém přiděleném pracovišti 45 minut času, který se bude skládat z následujících částí:

i. 15 minut na přípravu.

ii. 15 minut soutěžního času. 

iii. 15 minut na úklid.

D. Běh soutěže se bude řídit procesem naznačeným v následujícím tabulce.

	Pracoviště 1
	Pracoviště 2
	Pracoviště 2

	1. barista
	
	

	15 min příprava
	2. barista
	

	15 min soutěž
	15 min příprava
	3. barista

	15 min úklid
	15 min soutěž
	15 min příprava

	4. barista
	15 min úklid
	15 min soutěž

	15 min příprava
	5. barista
	15 min úklid

	15 min soutěž
	15 min příprava
	6. barista

	15 min úklid
	15 min soutěž
	15 min příprava

	
	15 min úklid
	15 min soutěž

	
	
	15 min úklid


E. Soutěž sestává ze dvou soutěžních kol: prvního kola a finálového kola (6 soutěžících). V prvním kole soutěží všichni účastníci. Na konci prvního kola postoupí prvních šest soutěžících s nejvyšším počtem bodů do finále. Počet bodů z prvního kola se nepřenáší do kola druhého. 

F. Po skončení finále se bude konat slavnostní vyhlášení, kde finalisté od prvního do šestého místa obdrží ceny. 

3.2 NÁKRES SOUTĚŽNÍ PLOCHY

[image: image1.emf]
Pracoviště 3



Pracoviště 2


Pracoviště 1

Červená – Hlavní porotce
Oranžová – Techničtí poradci

Zelená – Poradci degustátoři

Modrá – Soutěžící

Fialová – Moderátor
Šedá tečka – Mlýnek (příklad možného umístění – mlýnek může být po pravé nebo levé straně kávovaru)

Šedý obdélník – Espresso kávovar

Malý světle šedý obdélník – Malá, nízká lednice

Černá tečka – Odpadkový koš

Kratší bílý obdélník – Stůl na přístroje (délka 1.8m, šířka 0.9m, výška 0.9m)

Dlouhý bílý obdélník – Pracovní deska (délka 2.7m, šířka 0.6m, výška 0.9m)

Hnědý obdélník – Servírovací stůl (délka 1.8m, šířka 0.6m, výška 1.0m)
4. PŘÍSTROJE, PŘÍSLUŠENSTVÍ A SUROVINY


4.1 Espresso kávovar

Soutěžící musejí při mistrovství použít espresso kávovar dodaný oficiálním sponzorem WBC. Espresso kávovar WBC má dané technické parametry, které soutěžící nesmějí nijak upravovat. Espresso kávovar bude nastaven následujícím způsobem: teplota na 195-205 stupňů F (90.5-96 stupňů C) a tlak na 8.5 a 9.5 barů. 

4.1.1 Nepokládat tekutiny ani ingredience na kávovar

Na espresso kávovar je zakázáno odkládat nebo lít tekutiny nebo jiné ingredience (tz. nepokládat vodu v kelímcích, nemíchat a nenahřívat zde tekutiny nebo jiné ingredience). Pokud si soutěžící na kávovar něco odloží nebo zde něco vylije, dostane na obou technických výsledkových listinách v kolonce organizace pracoviště nula (0) bodů.
4.1.2 Diskvalifikace

Soutěžící nesmějí změnit, upravit nebo nahradit žádnou součástku, nastavení nebo část espresso kávovaru. Jakékoli úpravy kávovaru (tj. úpravy páky, vnitřních košíčků, teploty, tlaku, nástavce na trysku páry atp.) mohou být důvodem pro diskvalifikaci Poškození zařízení určeného k soutěži z důvodu nesprávného zacházení nebo špatného úmyslu je důvodem pro diskvalifikaci.

4.2 MLÝNEK

Soutěžící mohou použít oficiální mlýnek dodaný WBC, přinést si svůj vlastní nebo použít jak ten oficiální, tak i vlastní. Soutěžící nemohou nicméně během soutěže použít více než dva mlýnky. 

4.3 DALŠÍ ELEKTRICKÉ POMŮCKY

Soutěžící si mohou do soutěže přinést až dvě další elektrické pomůcky. Pokud soutěžící této možnosti využije a přinese si jednu nebo dvě další pomůcky (např. nahřívací plotýnku, ruční mixér atp.), musí to hned po příjezdu na WBC nahlásit managerovi organizačního týmu WBC.

4.4 POMŮCKY A POTŘEBY K DISPOZICI NA MÍSTĚ
Každé soutěžní pracoviště bude vybaveno následujícím:

· Stůl na přístroje (na espresso kávovar, mlýnek a mixér) - délka 1.8m, šířka 0.9m, výška 0.9m

· Pracovní deska (je postavená do tvaru L, přistavená nalevo od hlavního stolu pracoviště a používá se na odkládání táců, skla a dalších pomůcek) - délka 2.7m, šířka 0.6m, výška 0.9m

· Servírovací stůl (stůl pro porotce) - délka 1.8m, šířka 0.6m, výška 1.0m
· Malá lednice
· Espresso kávovar

· Mlýnek

· Mixér

· Zásuvka na použitou kávu – knock out box
· Strojek na led

· Naběračka na zmrzlinu

· Plnotučné mléko

· Odpadkový koš

· Servírovací vozík (pro použití během přípravy a úklidu)

4.5 DOPORUČENÉ POMŮCKY A SUROVINY

Soutěžící si musejí přinést všechny suroviny, které potřebují ke svému vystoupení v soutěži. (Mléko a led budou na místě k dispozici). Soutěžící také musejí být připraveni na situaci, že se jim během cesty nebo během soutěže může něco rozbít nebo vylít. Soutěžící si během soutěže za své nástroje a pomůcky zodpovídají sami. WBC, dobrovolníci a pořadatelé neručí za žádné předměty, které si soutěžící odloží v přípravně nebo v soutěžním prostoru. 
Soutěžící si přinesou následující:

· Kávu (na trénink a do soutěže)

· Mlýnek/mlýnky (nepovinné)

· Mixér (nepovinné)

· Dodatečné elektrické pomůcky (maximálně dva předměty)

· Temper
· Skleničky na dávku kávy
· Mléko (nepovinné)

· Šálky a podšálky (na všech 12 nápojů plus náhradní)
· Lžičky

· Jakékoli další speciální pomůcky

· Všechny pomůcky a suroviny potřebné pro nápoj podle vlastního receptu

· Ubrousky

· Skleničky na vodu (pro čtyři porotce degustátory)

· Vodu (pro čtyři porotce degustátory)

· Barové utěrky/čisté žínky (na trénink a do soutěže)

· Úklidové potřeby (smeták na pult, štětku na mlýnek atp)

· Tác (na servírování kávy porotě)

· Další nutné pomůcky (na servírovací stůl před porotu)

· Servírovací vozík (nepovinné)

5. INSTRUKCE PRO SOUTĚŽÍCÍ PŘED ZAČÁTKEM PŘÍPRAVY

5.1 ORIENTAČNÍ SCHŮZKA SOUTĚŽÍCÍCH

Před začátkem WBC se uskuteční orientační schůzka soutěžících. Schůzka je pro všechny soutěžící povinná. Během této schůzky manager organizačního týmu WBC učiní potřebná oznámení, vysvětlí běh soutěže, projde program soutěže, provede soutěžící po soutěžních prostorách a prostorách technického zázemí. Na této schůzce mají soutěžící možnost klást managerovi organizačního týmu WBC dotazy nebo vyjádřit své připomínky. 

5.2 PŘÍPRAVNÁ MÍSTNOST PRO TRÉNINK

V rámci soutěže bude zřízen prostor vyčleněný pro přípravu a trénink soutěžících. Tento prostor bude přístupný soutěžícím, dobrovolníkům a oficiálním zástupcům WBC. Bez souhlasu managera organizačního týmu WBC do tohoto prostoru nesmí vstupovat členové poroty, zástupci tisku a médií, rodinní příslušníci soutěžících, ani fanoušci. V této místnosti si soutěžící mohou odkládat své nástroje, pomůcky, ingredience atp. Budou zde k dispozici i lednice a mrazáky, aby soutěžící mohli případně uchovat své ingredience v chladu či zmrazené. Dále zde soutěžící naleznou i myčku, kde si budou moci umýt sklo a další barové potřeby. Soutěžící si musejí své nádobí a sklo umýt sami a dohlédnout na něj. Pomocný personál a zaměstnanci soutěže nenesou odpovědnost za žádné rozbité nádobí nebo jinou újmu na majetku soutěžících nebo za ztrátu těchto předmětů. 
5.2.1 Doba na trénink

V prostoru pro přípravu a trénink budou k dispozici tři espresso kávovary a mlýnky shodné s přístroji k použití na soutěžním pódiu. Každý ze soutěžících bude mít vyhrazenou jednu hodinu na trénink. Doba na trénink bude naplánovaná podle startovního času soutěžícího (tz. že první soutěžící bude moci trénovat nejdřív). Soutěžící dostanou rozpis tréninkových časů emailem před příjezdem na WBC.

5.3 HUDBA K SOUTĚŽI

Soutěžící si mohou přinést na jednom CD hudbu, kterou chtějí během svého vystoupení pustit. Hudba nesmí obsahovat vulgarismy. Soutěžící musí obal tohoto CD jasně označit svým jménem. Je povinností soutěžícího předat toto CD managerovi organizačního týmu WBC nebo obsluze audiovizuální techniky před začátkem soutěže. Zároveň je na zodpovědnosti soutěžícího si po skončení soutěže toto CD zase od managera organizačního týmu WBC nebo obsluhy audiovizuální techniky vyzvednout. Nevyzvednutá CD budou po skončení soutěže vyhozena. 

5.4 DODRŽUJTE ČASOVÝ HARMONOGRAM

Soutěžící by měli být v přípravné místnosti 30 minut před plánovaným začátkem svého tréninku. Soutěžící, který se nedostaví včas na patnáctiminutový blok na přípravu, může být diskvalifikován. 
5.5 PŘÍPRAVA PRACOVIŠTĚ

Produkční zaručí, že soutěžní pracoviště bude připraveno tak, jak o to soutěžící požádal během své přípravy (např. že mlýnek, mixér a/nebo další elektrické pomůcky jsou umístěny nalevo nebo napravo od kávovaru, podle instrukcí soutěžícího).
5.5.1 Zapojení mlýnku a dalších elektrických pomůcek

Pokud si soutěžící přivezl vlastní mlýnek a/nebo dalších elektrické pomůcky, musí o tom informovat managera organizačního týmu WBC před začátkem soutěže. Produkční potom zkontaktuje soutěžícího před začátkem jeho přípravy. Pokud si soutěžící přeje jít s produkčním a dohlédnout na umístění vlastního mlýnku a/nebo dalších elektrických pomůcek na pracoviště, je mu to umožněno. Nicméně jakmile jsou elektrické pomůcky na místě a zapojeny, nesmí se jich už soutěžící dotýkat a musí okamžitě opustit pódium. Pozor: soutěžící smí do násypky umístit kávová zrna až po započetí času na přípravu.

5.6 FANOUŠCI A ASISTENTI NESMÍ NA PÓDIUM

Na pódium během doby na přípravu, během vystoupení a během úklidu nesmí vstupovat nikdo kromě soutěžícího – to platí i o jeho překladateli, dobrovolnících WBC a jiném personálu. 
5.7 POJÍZDNÁ ZAŘÍZENÍ NA PÓDIU

Soutěžící budou mít k přepravě předmětů do soutěžního prostoru a zpět k dispozici servírovací vozík.. Soutěžící před začátkem své přípravy naloží na servírovací vozík všechny suroviny a nádobí, které bude potřebovat během soutěže. Každému ze soutěžících bude přidělen jeden pomocník, který mu bude asistovat při přepravě vozíku z přípravné místnosti na přidělené pracoviště. Soutěžícímu bude moci na pódium s vozíkem pomoci jen tento pracovník, nikdo jiný. Jakmile budou na pódiu, zeptá se pomocník soutěžícího, zda je pracoviště připraveno podle jeho instrukcí; pokud soutěžící odpoví kladně, pomocník opustí prostor pódia; pokud soutěžící odpoví záporně, pomocník se nechá od soutěžícího instruovat, jaké další úpravy jsou zapotřebí. Potom mohou soutěžící a pomocník společně tyto úpravy vykonat. Jakmile pracoviště vyhovuje představám soutěžícího, představí pomocník soutěžícího časomíře přípravy a opustí pódium.
Pokud si soutěžící přinesl předmět nebo pomůcku, které se nevejdou na připravenou pracovní desku, musí se před začátkem své 15ti minutové přípravy zeptat managera organizačního týmu WBC, zda si tento předmět může nechat na zemi, na místě, kde nebude překážet. Pozor: soutěžící může mít na pracovišti stojan s policemi. 
6. ČAS NA PŘÍPRAVU

6.1 Začátek přípravy

Každý soutěžící bude mít 15 minut času na přípravu. Jakmile předchozímu soutěžícímu začne jeho soutěžní blok, může další soutěžící na řadě podle instrukcí managera organizačního týmu WBC nebo časomíry začít svou 15ti minutovou přípravu. Účelem přípravy je připravit si pracoviště a bar na soutěž. 

Jakmile soutěžící přijde na své přidělené pracoviště a potvrdí, že toto pracoviště je upraveno podle jeho instrukcí, zeptá se ho oficiální časomíra, zda je připraven začít. Před tím, než se soutěžící čehokoli na svém pracovišti dotkne, musí stisknout startovní tlačítko na ovladači připevněném k hodinám a tím započne svůj 15ti minutový blok na přípravu. Přidělená časomíra přípravy stiskne stopky ve stejném momentu, kdy soutěžící stiskne startovní tlačítko na ovladači. 
6.2 VOZÍK

Soutěžící si musejí z vozíku vyložit své suroviny sami. Časomíra přípravy po skočení času na přípravu vozík odveze z pódia. Během soutěžního bloku není servírovací vozík na pódiu povolen. Pozor: pokud na vozíku zůstanou po skončení času na přípravu nějaké předměty, nesmí už je soutěžící z vozíku sundat. Soutěžící budou moci tyto zapomenuté předměty z vozíku vyložit až tehdy, kdy jim začne běžet soutěžní čas, viz kapitola 8.3 Zapomenuté pomůcky.
6.3 SERVÍROVACÍ STŮL POROTY

Servírovací stůl poroty může být připraven během přípravy soutěžícího. Soutěžící smí na servírovací stůl umístit vodu pro porotce během svého času na přípravu, ovšem neměl by vodu nalívat do skleniček, dokud mu nezačne běžet jeho soutěžní čas. Pokud si soutěžící nepřeje připravit servírovací stůl poroty během svého času na přípravu, může tak učinit až po začátku svého soutěžního bloku. 
6.4 TRÉNIKOVÉ PORCE 
Soutěžící smějí – a je jim to i doporučeno – během přípravného času produkovat zkušební porce kávy do sklenic k tomu určených. Nevadí, když v páce po začátku soutěžního času zůstane sedlina (neboli lógr). 
6.5 NAHŘÁTÉ ŠÁLKY

Soutěžící si během přípravy smí nahřívat šálky. Nicméně při započetí soutěžního času nesmí být v šálcích žádná voda. 

6.6 KONEC ČASU NA PŘÍPRAVU

Soutěžící nesmějí při přípravě překročit vymezených patnáct minut. Během tohoto patnáctiminutového bloku bude soutěžící časomírou průběžně upozorňován na čas zbývající do konce (deset minut, pět minut, tři minuty, jednu minutu a třicet vteřin před koncem). Po uplynutí celých patnácti minut zavelí časomíra konec (povelem „time“) a požádá soutěžícího, aby se vzdálil z pracoviště. 

7. SOUTĚŽNÍ ČAS
7.1. ÚVODNÍ SLOVO MODERÁTORA

Jakmile skončí patnáctiminutová příprava a zasedne porota, moderátor jednotlivě představí každého soutěžícího a zeptá se jich, zda by jim nevadilo během jejich vystoupení zodpovídat případné dotazy. Pokud soutěžící souhlasí, bude mu moderátor během soutěžního času klást dotazy (v angličtině). Soutěžící mohou takto vedený rozhovor odmítnout. 

Každý soutěžící bude na sobě muset mít během soutěže připevněný bezdrátový mikrofon. Z tohoto mikrofonu se ovšem bude nahlas vysílat jen v průběhu jeho soutěžního vystoupení. 
7.1.1 Tlumočník

Soutěžící si může přivést vlastního tlumočníka. Tlumočník se smí na soutěžícího obracet jen s přesným překladem toho, co říká moderátor. Když promluví soutěžící, bude tlumočník zase zpět překládat jen jeho přesná slova. Na používání tlumočníka nebude přidělen žádný extra soutěžní čas.

7.2 ZAČÁTEK SOUTĚŽNÍHO ČASU

Moderátor se zeptá soutěžícího, zda je připraven začít. Než se soutěžící představí porotě, musí stisknout startovní tlačítko na ovladači připevněném k hodinám a tím odstartuje svých 15 soutěžních minut. Přidělená časomíra spustí na stopkách soutěžní čas ve stejném momentu, kdy soutěžící stiskl startovní tlačítko. 
Je povinností soutěžícího, aby si sám během svého vystoupení kontroloval uplynulý čas, nicméně má-li potřebu, může se kdykoli časomíry přeptat na přesný čas. Soutěžní časomíra bude průběžně soutěžícího upozorňovat na čas zbývající do konce  (deset minut, pět minut, tři minuty, jednu minutu a třicet vteřin před koncem patnáctiminutového vystoupení).

Pozor: pokud z jakéhokoli důvodu dojde k poruše hodin, soutěžní čas na stopkách nebude přerušen a soutěž běží normálně podle pravidel. 

7.3 PŘEDSTAVENÍ SOUTĚŽÍCÍHO

Na začátku soutěžního času se soutěžící přestaví čtyřem porotcům degustátorům a hlavnímu porotci. Čtyři porotci degustátoři a hlavní porotce budou sedět za servírovacím stolem poroty. Jakmile začne patnáctiminutový soutěžní blok, může soutěžící začít prostírat stůl poroty, pokud tak již neučinil během své přípravy.

7.4 JAK PODÁVAT PŘEDEPSANÉ NÁPOJE

Všechny nápoje se musejí podávat na servírovací stůl poroty.

Viz kapitola 2. Soutěž a 2.1 Definice nápoje.
Soutěžící musí čtyřem porotcům degustátorům naservírovat také vodu. Soutěžící mohou vodu porotcům servírovat buď na začátku svého soutěžního vystoupení nebo společně s první sadou nápojů. 

7.5 SERVÍROVANÉ NÁPOJE SKLÍZEJÍ POMOCNÍCI

Po té, co byla podána a porotou odhodnocena jedna řada nápojů, sklidí pomocník na pokyn poroty servírovací stůl. Pomocník sklidí jen šálky, podšálky a lžičky. Pokud má soutěžící pro pomocníka nějaké zvláštní pokyny, musí je před začátkem svého soutěžního času managerovi organizačního týmu WBC i pomocníkovi vysvětlit. 

7.6 VYMEZENÍ SOUTĚŽNÍHO PROSTORU

Soutěžící nesmějí používat prostor kolem soutěžních stolů nebo pod nimi k uskladňování jakýchkoli předmětů. Soutěžící smějí během svého vystoupení používat jen desky soutěžních stolů. 

7.7 KONEC SOUTĚŽNÍHO ČASU
Soutěžní čas skončí, jakmile soutěžící stiskne tlačítko stop na ovladači připevněném k hodinám  nebo zvedne ruku a zavelí „čas“ („time“). Pokud se soutěžící rozhodne ukončit soutěž zvoláním „čas“ a nikoli stisknutím tlačítka, musí svůj povel vykřiknout jasně a dostatečně nahlas, aby jej slyšela oficiální časomíra a hlavní porotce. Soutěžící může ukončit své vystoupení a zastavit hodiny kdykoli během svého bloku. Soutěžící může například zastavit hodiny v momentě, kdy položí poslední nápoj před porotu na servírovací stůl, nebo se před ukončím soutěžního času může ještě vrátit na pracoviště a uklidit. Jakmile soutěžící zastaví hodiny, stopne oficiální časomíra stopky. Hlavní porotce zaznamená z hodin přesný čas. Hlavní porotce může také místo opsání času z hodin zaznamenat čas přímo ze stopek oficiální časomíry soutěže. 
Maximální povolené trvání soutěžního vystoupení je 15 min (při jeho překročení následuje penalizace). Soutěžící nebudou penalizování za včasnější skončení. 

7.8 KOMUNIKACE PO SKONČENÍ SOUTĚŽNÍHO ČASU

Jakmile soutěžícímu vyprší čas, musí přestat mluvit na porotu.  Konverzace vedená po skočení soutěžního času nemůže pozitivně ovlivnit celkové skóre soutěžícího. Soutěžící nicméně mohou po skončení soutěžního času dále oslovovat moderátora; porota ovšem takový rozhovor nebo vysvětlování nebude brát v úvahu pro hodnocení soutěžícího. 
7.9 PENÁLE ZA PŘEKROČENÍ STANOVENÉHO ČASOVÉHO LIMITU

A. Pokud se soutěžícímu nepodaří dokončit vystoupení během 15ti minutového přiděleného bloku, smí pokračovat a prezentaci dokončit. 

B. Za každou vteřinu, kterou soutěžící využije nad svých 15 minut, se mu z celkového skóre odečte jeden bod.

C. Maximální počet bodů, který lze takto odečíst z celkového skóre soutěžícího, je 60.

D. Soutěžící, jehož vystoupení bude delší než 16 minut, bude diskvalifikován.

7.10 RADY A NÁPOVĚDA
Během přípravy a soutěžního času je zakázáno radit nebo napovídat soutěžícím z prostoru pro diváky. Takové chování může vést k diskvalifikaci soutěžícího. WBC nemá nic proti tomu, když fanoušci, diváci a další členové týmu své favority z publika povzbuzují. Nesmějí ovšem soutěžícímu nějak pomáhat. (Pozor: instruktoři, fanoušci, přátelé nebo rodinní příslušníci nesmějí v průběhu soutěže vstupovat na pódium.)
8. TECHNICKÉ OTÁZKY

A. Pokud má soutěžící během přípravy nebo soutěžního času technický problém s:
i. kávovarem (např. přestal jít proud, problém s tlakem, špatné fungování kontrolního systému, nedostatek vody nebo rozbitá výlevka)

ii. mlýnkem
iii. jakýmkoli dalším elektrickým zařízením (kromě soutěžních hodin)

iv. audiovizuální technikou (např. hudba nebo mikrofon)

… měl by zvednout ruku, zavolat „technický dotaz“ („technical“) a nechat si zavolat managera organizačního týmu (během přípravy) nebo hlavního porotce (během soutěže); jeho soutěžní čas bude přerušen.

B. Pokud manager organizačního týmu/ hlavní porotce potvrdí, že se jedná o technickou závadu, kterou lze snadno odstranit, určí, jaký čas bude soutěžícímu vrácen jako kompenzace. Jakmile technik problém odstraní, soutěžícímu se opět rozeběhne měřený čas. 

C. Pokud zjištěnou technickou závadu nelze promptně odstranit, manager organizačního týmu/ hlavní porotce rozhodne, zda soutěžící má čekat a pak pokračovat ve svém vystoupení nebo zda má vystoupení přerušit a začít znovu od začátku v nově přiděleném čase. 

D. Pokud musí soutěžící své vystoupení přerušit, dohodne se s hlavním porotcem a managerem organizačního týmu na pozdějším náhradním čase, ve kterém pak své vystoupení předvede od začátku. 

E. Pokud se zjistí, že technická závada vznikla v důsledku chyby soutěžícího nebo selhání vlastního zařízení soutěžícího, může hlavní porotce rozhodnout, že soutěžící nedostane žádný čas navíc a soutěž nebo příprava pak pokračují bez časové kompenzace. 

F. Nedostatečná obeznámenost se soutěžním zařízením nesmí být záminkou pro technické přerušení soutěže. 

G. Jsou-li špatně seřízené hlavy kávovaru a vyžadují-li proto servis, musí soutěžící tuto technickou závadu hlásit už při přípravě; při soutěži už na přerušení z tohoto důvodu nemá nárok.  
8.2 PŘEKÁŽKY

A. Pokud nějaká osoba jako například dobrovolník, porotce, divák nebo fotograf soutěžícímu očividně překáží, dostane soutěžící extra čas jako kompenzaci. Na tyto situace dohlíží hlavní porotce a on také rozhodne, kolik času navíc soutěžící dostane. 

B. Pokud nebude servírovací stůl poroty po každé řadě nápojů v rozumném čase sklizen, bude soutěžícímu přidělen navíc čas, který mu tento nedostatek ubral. Na tyto situace dohlíží hlavní porotce.

8.3 ZAPOMENUTÉ POMŮCKY

A. Pokud soutěžící zapomene během přípravy nějaké pomůcky nebo zařízení, může opustit pódium a dojít si pro ně; čas na přípravu se mu ovšem nebude nastavovat. 

B. Pokud soutěžící zapomene nějaké pomůcky nebo zařízení během soutěže, musí na tuto skutečnost upozornit hlavního porotce a pak si pro tyto předměty sám dojít mimo pódium. Soutěžní čas se mu nebude nastavovat.
C. Pomocníci, fanoušci, členové týmu nebo diváci nesmějí soutěžícímu nic podávat.

9. ÚKLID

Jakmile soutěžící ukončí svůj soutěžní blok, měl by začít uklízet pracoviště. Pomocník přiveze servírovací vozík a soutěžící na něj může naložit své suroviny a potřeby. Pokud si soutěžící přinesl vlastní mlýnek nebo jiné elektrické pomůcky, pomocník mu je pomůže sklidit z pracoviště. Soutěžící by měli z pracoviště odstranit všechny vlastní suroviny a pomůcky a řádně pracovní prostor utřít. Porotci úklid nehodnotí. 
10. PO SOUTĚŽI

10.1 BODOVÁNÍ

10.1.1 Oficiální bodování WBC

Oficiální zapisovači bodů WBC musejí uchovat všechny výsledky bodování v tajnosti.

10.1.2 Celkové skóre soutěžícího

Celkové skóre soutěžícího bude vypočteno jako součet bodů z technické výsledkové listiny a ze čtyř degustačních výsledkových listin. Pozor: výsledková listina hlavního porotce se do celkového skóre soutěžícího nezapočítává.

10.1.3 Nerozhodné výsledky

Pokud mají dva nebo více soutěžících nerozhodné výsledky, oficiální zapisovači sečtou těmto soutěžícím body z degustace espressa (z části 1 všech čtyř degustačních výsledkových listin). Soutěžící s nejvyšším počtem bodů z degustace espressa vyjde z remízy jako vítěz a umístí se v řebříčku nad kolegy se stejným celkovým počtem bodů. 

Pokud posuzovaní soutěžící s nerozhodnými výsledky mají stejný počet bodů i za degustaci espressa, potom se výše umístí soutěžící s větším počtem celkových bodů za degustaci cappuccina (z části 2 všech čtyř degustačních výsledkových listin).

Pokud posuzovaní soutěžící s nerozhodnými výsledky mají stejný počet bodů i za degustaci espressa i za degustaci capuccina, potom se výše umístí soutěžící s větším počtem bodů za celkový dojem (z části 5 všech čtyř degustačních výsledkových listin).

10.2 DEBATA NAD VÝSLEDKY
Po předání cen budou mít soutěžící možnost projít si své výsledkové listiny spolu s porotci. 

a. Soutěžící si nesmějí nechat originály výsledkových listin.

b. Po skončení WBC zašle manager organizačního týmu WBC soutěžícím e-mailem kopie jejich výsledkových listin.

11. PROTESTY A STÍŽNOSTI SOUTĚŽÍCÍCH

11.1 OTÁZKY SPOJENÉ SE SOUTĚŽÍCÍM

11.1.1 Protest

Pokud má soutěžící během soutěže nějaký protest nebo připomínku ohledně WBC, měl by se obrátit na managera organizačního týmu WBC. Manager organizačního týmu rozhodne, zda je možné tento problém řešit hned na místě nebo zda je potřeba sepsat stížnost po skočení WBC.

Pokud manager organizačního týmu WBC rozhodne, že připomínka a/nebo protest mohou být vyřešeny hned na místě v rámci WBC, zkontaktuje všechny zúčastněné strany a zajistí spravedlivé zastoupení. Připomínka a/nebo protest soutěžícího budou projednány a manager organizačního týmu WBC spolu s předsedou porotního certifikačního výboru učiní hned na místě příslušné rozhodnutí. Manager organizačního týmu WBC sdělí toto rozhodnutí soutěžícímu.
11.1.2 Odvolání
Pokud má soutěžící stížnost, která nemůže být vyřešena na místě nebo pokud se soutěžící chce odvolat proti rozhodnutí, které bylo během soutěže učiněno jako reakce na jeho připomínku, vyzve ho manager organizačního týmu WBC, aby svou formální stížnost nebo odvolání písemně podal správní radě WBC. Proti rozhodnutí správní rady WBC již není odvolání.
Stížnost a/nebo odvolání musí obsahovat následující:

· 1) Jméno soutěžícího

· 2) Datum

· 3) Jasné a stručné shrnutí podstaty stížnosti

· 4) Odkaz na datum a čas (tam, kde je to potřeba)

· 5) Poznámky soutěžícího a navrhované řešení

· 6) Seznam zúčastněných stran

· 7) Kontaktní informace soutěžícího

Písemné stížnosti a/nebo odvolání, které nebudou obsahovat tyto náležitosti, nebudou brány na vědomí. Soutěžící by měli svou písemnou stížnost a/nebo odvolání zaslat e-mailem managerovi organizačního týmu WBC na adresu wbc@worldbaristachampionship.org do 24 hodin od popisovaného incidentu nebo učiněného rozhodnutí, na které reagují. 
11.1.3 Odvolání zhodnotí správní rada WBC

Správní rada WBC zhodnotí písemné stížnosti a odvolání do 30ti dnů od jejich obdržení. Správní rada WBC soutěžícího písemně e-mailem vyrozumí o svém konečném rozhodnutí. 

11.2 OTÁZKY SPOJENÉ S POROTOU, VZEŠLÉ Z DISKUZE NAD VÝSLEDKOVÝMI LISTINAMI

11.2.1 Protest

Pokud má soutěžící námitky proti skóre, které obdržel od jednoho nebo více porotců, může se po soutěži během debaty nad výsledky sejít s jejich nadřízeným, hlavním porotcem, a vysvětlit mu svůj protest. Hlavní porotce přímo na místě prodiskutuje protest soutěžícího s porotou, která ho posuzovala, a se zástupcem porotního certifikačního výboru WBC. Porotní certifikační výbor WBC učiní na místě rozhodnutí a jeho zástupce sdělí toto rozhodnutí soutěžícímu. 
11.2.2 Odvolání

Pokud soutěžící s tímto rozhodnutím nesouhlasí, může se proti němu odvolat k správní radě WBC. Proti rozhodnutí správní rady WBC již není odvolání.

Písemné odvolání musí obsahovat následující:

· 1) Jméno soutěžícího

· 2) Datum

· 3) Jasné a stručné shrnutí podstaty odvolání

· 4) Odkaz na datum a čas (tam, kde je to potřeba)

· 5) Poznámky soutěžícího a navrhované řešení

· 6) Seznam zúčastněných stran

· 7) Kontaktní informace soutěžícího

Písemná odvolání, která nebudou obsahovat tyto náležitosti, nebudou brána na vědomí. Soutěžící by měli své písemnou odvolání zaslat e-mailem managerovi organizačního týmu WBC na adresu wbc@worldbaristachampionship.org do 24 hodin od debaty nad výsledky nebo učiněného rozhodnutí, na které reagují. 

11.2.3 Odvolání zhodnotí správní rada WBC

Správní rada WBC zhodnotí písemné stížnosti a odvolání do 30ti dnů od jejich obdržení. Správní rada WBC soutěžícího písemně e-mailem vyrozumí o svém konečném rozhodnutí. 

12. CERTIFIKOVANÍ POROTCI WBC

A. Výbor WBC stanoví standard, kterého se musí držet všichni certifikovaní porotci WBC.

B. Za certifikaci porotců WBC je zodpovědný porotní certifikační výbor WBC.

C. Na mistrovství světa baristů smí v porotě zasednout jen certifikovaní porotci WBC.

D. Porotní certifikační výbor WBC vyvěsí na webových stránkách WBC tři měsíce před zahájením mistrovství seznam certifikovaných porotců WBC, kteří jsou pozvaní do poroty WBC.

12.2 JAK SE STÁT CERTIFIKOVANÝM POROTCEM WBC
Pokud vás zajímá, jak se stát certifikovaným porotcem WBC, navštivte prosím webové stránky WBC.

12.3 PŘÍPRAVA POROTY

Všichni certifikovaní porotci WBC budou před mistrovstvím pozvání na jednodenní tréninkové setkání, které se koná den před začátkem WBC. Před tímto setkáním musí certifikovaní porotci WBC:

A. být dokonale seznámeni s pravidly WBC

B. být dokonale seznámeni s technickými a degustačními výsledkovými listinami a výsledkovou listinou hlavního porotce

C. být dokonale seznámeni s programem soutěže a organizačním plánkem soutěžních prostor

D. mít dobrý přehled o různých chuťových profilech espressa, mléka a o jiných chutích. 

12.4 CÍLE A ÚČEL POROTY
A. Podporovat profesi baristů.

B. Propagovat výběrovou kávu a dokonalý šálek kávy. 

C. Být neutrální, spravedlivý a konzistentní při posuzování.

D. Fundovaně mezi baristy vybrat profesionálního mistra světa.
12.5 JAK SI POROTA PŘEDSTAVUJE MISTRA BARISTU

Porota hledá mistra, který

A. má vynikající technické a komunikační schopnosti, je obratný a svou profesi bere jako víc než jen jako poskytování služby. 

B. má hluboké znalosti v oblasti kávy a servíruje vysoce kvalitní nápoje.

C. může být dáván za příklad a být zdrojem inspirace pro ostatní.

12.6 HLAVNÍ ÚKOLY PRO CERTIFIKOVANÉ POROTCE WBC

Porota WBC by měla soutěžícímu pomoci následujícím způsobem:
A. Tím, že se bude chovat nenápadně a zprostředkuje soutěžícímu pohodlné pracovní podmínky.

B. Bude respektovat soutěžícího i kulturu, z které pochází.

C. Bude seznámena s kulturními rozdíly v přípravě espressa a jiných nápojů, ale vždy je bude hodnotit na základě pravidel WBC.

D. Zaznamená na výsledkové listiny pravdivé a ohleduplné poznámky. Soutěžící po soutěži dostanou svoje výsledkové listiny k nahlédnutí. 
E. Zúčastní se povinné debaty se soutěžícími nad výsledky (procházení výsledkových listin), aby měla možnost zdůraznit možné oblasti zlepšení.

F. Bude soutěžícímu po skončení soutěže k dispozici pro další případné poznámky. 

12.7 CO MÁ POROTA OČEKÁVAT OD SOUTĚŽÍCÍHO

A. Soutěžící budou důkladně obeznámeni s pravidly WBC.

B. Vystoupení se budou odehrávat v souladu s pravidly WBC.

C. Soutěžící se vejdou do vymezeného 15ti minutového soutěžního bloku. Pokud soutěžící přesáhne vymezených 15 minut, budou mu odečteny body. Pokud soutěžící se svým vystoupením přesáhne 16 minut, bude diskvalifikován.

13. ROLE POROTCŮ

13.1 HLAVNÍ POROTCE

Na každé soutěžní vystoupení dohlíží jeden hlavní porotce. Hlavní porotce bude přecházet na pódiu sem a tam mezi pracovním prostorem soutěžícího a servírovacím stolem poroty.
A. Hlavní porotce má na starosti dohlížet na proces bodování a je jeho úkolem vypořádat se s případnými potížemi nebo nedostatky, které se vyskytnou během vystoupení soutěžícího, kterého právě porota posuzuje.
B. Hlavní porotce dohlíží na to, aby porota soutěžícího profesionálně hodnotila podle standardů WBC.

C. Hlavní porotce dohlíží na to, aby během vystoupení soutěžícímu nikdo nebránil v jeho práci (např. fotografové, kameramani, diváci, dobrovolníci nebo jiní porotci).

D. Hlavní porotce ochutná nápoje teprve tehdy, až porotci degustátoři skončí své hodnocení.

E. Hlavní porotce soutěžícího hodnotí pomocí výsledkové listiny hlavního porotce. Body na výsledkové listině hlavního porotce se soutěžícímu nezapočítávají do celkového skóre.

F. Hlavní porotce má za úkol zaznamenat konečný čas soutěžícího a určit, zda se soutěžícímu nemají odečíst body z celkového skóre.

G. Hlavní porotce dohlíží na to, aby porota vyplňovala výsledkové listiny jasně a čitelně.

13.2 TECHNICKÝ POROTCE

U každého soutěžního vystoupení jsou přítomni dva techničtí porotci. Tito dva techničtí porotci stojí poblíž pracovního prostoru soutěžícího.

Pro seznam kritérií, která hodnotí techničtí porotci, viz technická výsledková listina WBC.

13.3 POROTCI DEGUSTÁTOŘI
Kromě dvou technických porotců budou soutěžícího hodnotit ještě čtyři porotci degustátoři. Čtyři porotci degustátoři se nacházejí za servírovacím stolem poroty. Každý z nich bude hodnotit a oceňovat pouze nápoj, který mu bude podán. 

Pro seznam kritérií, která hodnotí porotci degustátoři, viz degustační výsledková listina WBC.

14. POSUZOVANÁ KRITÉRIA 

14.1 SOUTĚŽNÍ PROSTOR

Dva techničtí porotci budou na začátku a na konci soutěžního času hodnotit čistotu soutěžního prostoru.

14.2 HODNOCENÍ CHUTI

Body se udělují za chuť každého nápoje zvlášť (tj. espressa, capuccina a nápoje podle vlastního receptu). Body budou také záviset na použitých surovinách a stylu nápoje. Soutěžící by se měli snažit o harmonickou vyváženost sladkosti, hořkosti, kyselosti a aroma. Soutěžící by měli slovně porotě popsat, proč si vybrali právě tu danou kávu, základní profil praženého zrna, strukturu směsi espressa, hlavní chuťové prvky, přísady použité v nápoji podle vlastního receptu a filozofii, která provází podávané nápoje. 
14.3 SERVÍROVÁNÍ NÁPOJE

Body se udělují za vizuální prezentaci nápojů, včetně šálků, sklenic a příslušenství. Týká se to i takových jednotlivostí jako je čistota šálků a podšálků (nic by se nemělo vylít, po šálcích by nemělo nic téct), konzistence nápojů a kreativita a styl servírování.

14.4 TECHNICKÉ DOVEDNOSTI

Body se udělují za technické znalosti soutěžícího a obratnost, s jakou pracuje s espresso kávovarem a mlýnkem.

14.5 CELKOVÝ DOJEM POROTY

Body se udělují za celkový dojem soutěžícího na porotu, za jeho dovednosti, chuť nápojů a prezentaci nápojů i vlastní osoby. 

15. PRAVIDLA POROTY

15.1 CO POROTCI PŘED HODNOCENÍM SMĚJÍ A NESMĚJÍ

A. Porotci nesmějí se soutěžícími před soutěží a během ní po všechny dny trvání soutěže nijak komunikovat. Jiní soutěžící a ostatní přítomní by to mohli vnímat jako nadržování.

B. Porotci degustátoři by se měli snažit před hodnocením jíst pouze nevýrazné a chuťově neutrální jídlo. 

C. Prosíme, abyste před hodnocením nekouřili.

D. Používejte neparfémovaný deodorant.

E. Nepoužívejte parfémy, kolínské vody ani parfémované vody po holení.

15.2 CHOVÁNÍ POROTY BĚHEM SOUTĚŽE

A. Všichni porotci musejí být SPRAVEDLIVÍ a UPŘÍMNÍ.

B. Všichni porotci se musejí k soutěžícím chovat MILE a OHLEDUPLNĚ.

C. Porotci se musejí zaměřit pouze na soutěžícího a naslouchat jen jemu.

D. Hlavní porotce má právo veta ve všech otázkách týkajících se chování porotců.

15.3 BĚHEM DEGUSTACE
Je důležité mít na paměti, že diváci, dobrovolníci, organizátoři a hlavně soutěžící jsou při soutěži během degustace nápojů všichni upřeni na porotu. Jakýkoli pohyb a/nebo výraz tváře může být vykládán pozitivně nebo negativně a porota by se jich měla vyvarovat. 

15.3.1.1 Porotce degustátory žádáme o následující

A. Usmívejte se, a když se soutěžící přestaví, přivítejte ho.

B. Zodpovězte přímé dotazy soutěžícího.

C. Když vám soutěžící servíruje nápoje, usmívejte se na něho a navažte oční kontakt.

D. Hodnoťte nápoje hned, jak vám budou podány.

E. Vždy mějte na paměti psychologickou moc, kterou porotce nad soutěžícím disponuje, a její možný účinek.  
F. Nikdy nevyhledávejte oční kontakt s ostatními porotci, ani během degustace nedělejte žádné grimasy. Pamatujte si, že změny výrazu tváře jsou během očního kontaktu normální lidský instinkt. 

G. Nikdy během soutěže nekomunikujte s jiným porotcem.

H. Nikdy se s jiným porotcem degustátorem na pódiu nedělte o své hodnocení. 

I. Nikdy se během degustace nesmějte.

J. Nedělejte nic, co by si soutěžící nebo diváci mohli vykládat negativně.

K. Nedovolte nikomu jinému kromě hlavního porotce, aby ochutnali nápoj.

L. Nejezte žádné jídlo, které vám soutěžící naservíruje, pokud vás k tomu soutěžící výslovně nevyzve.

M. Bude-li s vámi soutěžící chtít diskutovat, bude-li si potřebovat něco ověřit nebo se na něco zeptat, odkažte ho na hlavního porotce do zákulisí po skončení jeho vystoupení.

15.3.1.2 Technické porotce  žádáme o následující

A. Všímejte si pohybů soutěžícího a nijak mu během jeho vystoupení nepřekážejte. Pozor: jakýkoli nepořádek zaviněný technickým porotcem (např. když kontroluje páku nebo mlýnek) si po sobě porotce musí sám uklidit.

B. Nikdy se během technického hodnocení nesmějte.

C. Nedělejte nic, co by si soutěžící nebo diváci mohli vykládat negativně.

D. Snažte se s druhým technickým porotcem komunikovat co nejméně. 

E. Bude-li s vámi soutěžící chtít diskutovat, bude-li si potřebovat něco ověřit nebo se na něco zeptat, odkažte ho na hlavního porotce do zákulisí po skončení jeho vystoupení.

15.4 POROTA DOPLŇUJE VÝSLEDKY
Jakmile soutěžící skončí své soutěžní vystoupení a porotci degustátoři a techničtí porotci jsou hotoví se svými hodnoceními, opustí porota pódium a má několik minut na doplnění výsledků.

A. Nahoře na výsledkové listině musí být čitelně vepsáno celé jméno porotce a celé jméno soutěžícího.

B. Vyplňujte výsledkovou listinu čitelně.

C. Pokud porotce udělá chybu nebo změní bodové hodnocení, musí původní hodnocení přeškrtnout nebo vymazat a vepsat opravené.

D. Pokud porotce udělí někomu nula nebo šest bodů, musí o tom v čase doplňování výsledků spravit hlavního porotce. Pokud porotce udělí nula bodů (na škále od jedné do šesti), musí na výsledkovou listinu napsat poznámku, proč tak učinil. Hlavní porotce musí schválit všechny udělené nuly a šestky. 

E. Vyzýváme porotce, aby do listin připojili hodnotné a objektivní poznámky. Pznámky vepisujte na listiny do místa pro tyto účely vyčleněného. Poznámky mohou porotci pomoci zapamatovat si detaily, pokud se vyskytnou nějaké rozpory a porotce musí vysvětlovat své bodové hodnocení. Dále se mohou hodit při debatě se soutěžícími po skončení soutěže. Porotce si například může zaznamenat specifické oblasti, kde by mohlo dojít ke zlepšení, silné stránky soutěžícího, podrobnosti, atp.
F. Než porotci odevzdají výsledkové listiny hlavnímu porotci, musejí se ujistit, že vyplnili všechny kolonky výsledkové listiny. 

15.5 KOMUNIKACE S VEŘEJNOSTÍ NEBO MÉDII

Členové porotního certifikačního výboru WBC jsou jedinými porotci, kteří by měli komunikovat s médii. Pokud se na porotce obrátí nějaký novinář, měl by ho poslat za managerem organizačního týmu WBC.
Když člen porotního certifikačního výboru mluví s médii, je důležité, aby

A. byl pozitivní, přestavoval profesi baristů v kladném světle a propagoval špičkovou přípravu kávy.

B. se zdržel komentářů týkajících se výkonu jednotlivých soutěžících nebo jimi připravených nápojů.

C. se nikdy nevyjadřoval k chybám, které soutěžící během soutěže udělali.
D. reprezentoval WBC a choval se jako jeho mluvčí.

16. PROCES TECHNICKÉHO HODNOCENÍ

Následuje vysvětlení technické výsledkové listiny. Každý soutěžící bude hodnocen dvěma technickými porotci.

16.1 BODOVÁ ŠKÁLA

Bodová škála je stejná pro technické porotce i porotce degustátory.

Ano = 1, Ne = 0

Nepřijatelné = 0

Přijatelné = 1

Průměrné = 2

Dobré = 3

Velmi dobré = 4

Výborné = 5

Vynikající = 6

Existují dva druhy hodnocení: hodnocení Ano / Ne, hodnocení na škále od nuly do šesti.

Hodnocení Ano / Ne
Soutěžící dostane jeden bod za hodnocení Ano a nula bodů za hodnocení Ne.

Hodnocení na škále od nuly do šesti

Při tomto hodnocení je možné používat půl bodové skoky mezi body 1 a 6. Půl body se vyjadřují pomocí desetinné tečky (nikoli jako zlomky). Například 1.5, 2.5, 3.5. Nejnižší možný udělený počet bodů je 1. Skóre 0.5 se udělovat nesmí. Hodnocení nula se používá pouze tehdy, pokud je něco zcela nepřijatelné. Hlavní porotce musí schválit všechny udělené nuly a šestky. 

16.2 TECHNICKÁ VÝSLEDKOVÁ LISTINA – ČÁST I
Část I – Hodnocení pracoviště na začátku
Soutěžní prostor





0 až 6
Čistý pracovní prostor na začátku / čisté utěrky
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16.2.1. Čistý pracovní prostor na začátku / čisté utěrky

A. Bude se hodnotit čistota a upravenost pracoviště soutěžícího, na škále od 0 do 6 (pracovní deska, stůl na přípravu, horní deska kávovaru). Pokud je v prostoru nepořádek, může být udělen jen jeden bod.

B. Je přípustné, pokud se v okolí mlýnku vyskytuje malé množství umleté kávy. Soutěžící mají možnost s mlýnkem pracovat, proto nemůže být trocha rozsypané umleté kávy kolem mlýnku důvodem udělit nula bodů.
C. Posuďte, zda si soutěžící své pracoviště připravil prakticky a účelně.

D. Za příliš horlivou přípravu (např. mléko nalité do džbánečků, voda předem rozlitá do sklenic atp.) by se měly strhávat body. 

E. Soutěžící by měl před začátkem vystoupení mít připraveny alespoň 3 čisté utěrky. Utěrky musejí být čisté a musejí sloužit ke konkrétnímu účelu (např. jedna na trysku páry, jedna na sušení / čištění košíčků, jedna na utírání desky. Utěrka připevněná k zástěře nebo oděvu soutěžícího se také započítává.)
F. Šálky by měly být nahřívány. Šálky by měly být umístěny nahoře na kávovaru, ale soutěžící může za tímto účelem použít i vlastní ohřívací přístroj. Při započetí soutěžního času by v šálcích neměla být žádná voda. 

G. Soutěžící mohou mít v páce při započetí soutěžního času sedlinu. Tato skutečnost soutěžícímu při hodnocení čistoty pracoviště neubírá body. 

16.3 TECHNICKÉ DOVEDNOSTI, ESPRESSO – ČÁST II

Poznámka: standard pro technické dovednosti je stejný pro všechny tři druhy nápoje. Technická výsledková listina je shodná v části II, III a IV.
Část II – Hodnocení espressa
Technické dovednosti




0 až 6

Ano
Ne

Proplachuje hlavu








	
	


Suší / čistí košíček filtru před dávkováním 





	
	


Přijatelné množství vysypané kávy při dávkování/mletí
	


Stejnoměrné dávkování a pěchování




	


Čistí páku (před vložením)






	
	


Okamžité vložení a spařování






	
	


Doba louhování (v rámci odchylky 3 sekund)
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16.3.1 Proplachuje hlavu

Před louhováním musí být hlava propláchnuta (buď po odstranění páky z hlavy nebo bezprostředně před dalším vložením). Pokud byla hlava před louhováním podávaných nápojů propláchnuta, porotce označí pole Ano.
16.3.2 Suší / čistí košíček filtru před dávkováním

Pokud byl košíček filtru před přípravou nápojů usušen a vyčištěn, porotce označí pole Ano.

16.3.3 Přijatelné množství vysypané kávy při dávkování/mletí

Vysypanou kávu se rozumí káva, která se nepoužije během soutěžního času. (Vysypaná káva se může nalézat v dávkovači, v zásuvce na použitou kávu, na stole, v odpadkovém koši, na zemi atd.) Káva, která byla použita k přípravě nápojů, které nebudou servírovány, se soutěžícímu do vysypané kávy nezapočítává. Přijatelné množství vysypané kávy je do 5 gramů na jednu kategorii nápojů. Pro získání maximálního počtu bodů by množství vysypané kávy nemělo přesáhnout 1gram na jednu kategorii nápojů. Pokud množství vysypané kávy překročí 5 gramů na jednu kategorii nápojů, měl by soutěžící dostat 0 bodů. Rozumné (ne přílišné) množství kávy umleté pro účely vyčištění mlýnku od usazené kávy se soutěžícímu do vysypané kávy nezapočítává.

16.3.4 Stejnoměrné dávkování a pěchování

Existují tři různé metody pro dávkování kávy. Při hodnocení berte v úvahu objem porce a dobu na její vytvoření. (Vede tato metoda k cíli vyprodukovat 25 – 35 ml (30ml +/- 5ml) vylouhované kávy v rámci odchylky 3 sekund?)
Soutěžící by měl předvést, že kávu dávkuje a pěchuje stejnoměrně. Soutěžící by měl umletou kávu rovnoměrně rozprostřít a potom ji přiměřeným tlakem upěchovat. Lze brát v úvahu kulturní rozdíly.

16.3.5 Čistí páku (před vložením)

Čistí okraj košíčku a lem páky před vložením do kávovaru. Pokud je vše v pořádku, porotce označí pole Ano.

16.3.6 Okamžité vložení a spařování
Soutěžící by měl začít louhovat hned, jakmile páku vloží do kávovaru, bez jakékoli prodlevy. Pokud tak učiní, porotce označí pole Ano.
16.3.7 Doba louhování (v rámci odchylky 3 sekund)

Porotci budou stopovat vylouhování všech dávek kávy a určí, zda je doba na vylouhování dávky v rámci odchylky 3 sekund. Pokud je doba na vylouhování dávky v rámci odchylky 3 sekund u všech dávek v jedné kategorií nápojů, porotce označí pole Ano. Doba louhování se měří od chvíle, kdy soutěžící zapne čerpadlo kávovaru. Doba louhování dávky, která se nebude servírovat, se do tohoto hodnocení nezapočítává.

16.4 TECHNICKÉ DOVEDNOSTI, CAPUCCINO – VYTVÁŘENÍ MLÉČNÉ PĚNY - ČÁST III
Poznámka: prvních 7 oblastí hodnocení je stejných jako u hodnocení technické dovednosti výroby espressa. 

Část III – Hodnocení capuccina
Technické dovednosti




0 až 6

Ano
Ne

Proplachuje hlavu








	
	


Suší / čistí košíček filtru před dávkováním 





	
	


Přijatelné množství vysypané kávy při dávkování/mletí

	


Stejnoměrné dávkování a pěchování




	


Čistí páku (před vložením)






	
	


Okamžité vložení a spařování






	
	


Doba louhování (v rámci odchylky 3 sekund)


	
	


Mléko








Ano
Ne

Prázdný / čistý džbánek na začátku





	
	


Odstříkne páru před spuštěním



	
	


Očistí trysku páry po skončení práce s párou


	
	


Odstříkne páru po skončení práce s párou



	
	


Na konci má čistý džbánek / přijatelné množství zbylého mléka
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16.4.1 Prázdný / čistý džbánek na začátku

Soutěžící by měl do džbánku nalít čerstvé studené mléko. Džbánek nemá být naplněn ještě během přípravného času. Džbánek by měl být zvenku i zevnitř čistý. 

16.4.2 Odstříkne páru před spuštěním

Soutěžící by měl z trysky odstříknout páru před tím, než ji ponoří do džbánku s mlékem. 

16.4.3 Očistí trysku páry po skončení práce s párou


Tryska páry by měla být očištěna utěrkou na toto určenou.

16.4.4 Odstříkne páru po skončení práce s párou


Soutěžící by měl po skončení napařování mléka z trysky odstříknout páru.

16.4.5 Na konci má čistý džbánek / přijatelné množství zbylého mléka
Po té, co jsou připravena všechna capuccina, by měl být džbánek víceméně prázdný. Za přijatelný zbytek se považuje méně než 10 cl / 3 unce na jeden džbánek.
16.5 TECHNICKÉ DOVEDNOSTI, NÁPOJ PODLE VLASTNÍHO RECEPTU – ČÁST IV

Poznámka: oblasti hodnocení jsou stejné jako u hodnocení technické dovednosti výroby capuccina. 

16.6 TECHNICKÉ HODNOCENÍ – ČÁST V

Část V – Technické hodnocení
Technické dovednosti




0 až 6

Ano
Ne

Organizace pracoviště




	


Čisté vývody páky / vývody páky se nedotkly dávkovací komory
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16.6.1 Organizace pracoviště
A. Technická porota bude hodnotit celkovou plynulost práce soutěžícího, způsob, jakým používá nástroje, zařízení a pomůcky.

B. Soutěžící by měl předvést, že umí správně používat espresso kávovar.
C. Soutěžící by měl předvést, že umí správně používat mlýnek – včetně zacházení s kávou při vsypávání a při mletí. Soutěžící by si měl mlýnek nastavit během své přípravy. Soutěžící by měli kávu umlít pro každou dávku nebo sadu dávek kávy. 

D. Soutěžící se snaží dosáhnout louhování kávy v rámci odchylky 3 sekund a velikosti dávky 25 – 35 ml (30ml +/- 5ml).

E. Techničtí poradci mají povinnost zkontrolovat použitou sedlinu uvnitř páky a podle jejího stavu posoudit, jak dobře soutěžící kávu umlel, nadávkoval a upěchoval. Porotci se zaměřují na: rovný povrch sedliny, náznaky kanálků nebo dírek, příliš suchou nebo mokrou sedlinu a stejnost sedlin (u jednotlivých hlav kávovaru).

F. Techničtí poradci ohodnotí celkový pracovní postup soutěžícího po dobu vystoupení, včetně: organizace a umístění nástrojů, šálků a příslušenství; pohybu soutěžícího po pracovišti a navazování prací; čistoty a upravenosti pracoviště (nástroje, pracovní plochy, utěrky, džbánky); práce s kávou a přísadami (mlékem, surovinami na výrobu nápoje podle vlastního receptu).

G. Pokud se nějaké tekutiny nebo suroviny nacházejí na horní desce kávovaru, bude soutěžící ohodnocen nulou (0).

16.6.2
Čisté vývody páky / vývody páky se nedotkly dávkovací komory
A. Soutěžící musí vývody páky očistit a odstranit z nich vodu a zbytky kávy.

B. Při urovnávání povrchu by soutěžící neměl vývody páky umístit přímo nad dávkovací komoru (může tak do dávkovací komory vniknout voda).

16.7
HODNOCENÍ PRACOVIŠTĚ NA KONCI – ČÁST VI
Část VI – Hodnocení pracoviště na konci
Soutěžní prostor




0 až 6

Ano
Ne
Čistý pracovní prostor na začátku / čisté utěrky



	


Obecné dodržování hygieny během vystoupení




	
	


Správné použití utěrek
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16.7.1 Čistý pracovní prostor na začátku / čisté utěrky

Je přípustné mít kolem mlýnku malé množství kávy. Soutěžící mají možnost s mlýnkem pracovat, proto nemůže být trocha rozsypané umleté kávy kolem mlýnku důvodem udělit nula bodů. Čistota prostoru se hodnotí na škále od 1 do 6. Pokud došlo k nějaké nehodě (např. soutěžící rozlije jeden z nápojů), mělo by po ní být na konci soutěžního času uklizeno. Úklid prováděný během práce (odstraňování použité kávy, utírání stolů), stejně tak jako úklid pracoviště před koncem vystoupení pomůže soutěžícímu k vyššímu bodovému hodnocení. Do tohoto hodnocení se započítává i čistota nádobí a pomůcek (pěchovadlo, šálky, tácy, džbánky, atp.), včetně předmětů na kávovaru a na pracovních stolech. V páce může na konci vystoupení zůstat použitá sedlina a toto nesníží bodové hodnocení. 
16.7.2 Obecné dodržování hygieny během vystoupení

Porotce udělí soutěžícímu hodnocení na základě dodržování hygieny během celého vystoupení. 

16.7.3 Správné použití utěrek

Soutěžící by měl před začátkem vystoupení mít připraveny alespoň 3 čisté utěrky, z nichž každá musí sloužit ke konkrétnímu účelu. Porota hodnotí použití těchto utěrek. Soutěžící by měl jednu použít na trysku páry, druhou na čištění košíčku filtru a třetí na úklid pracoviště.

Aby soutěžící dostal v tomto oddíle hodnocení „Ne“, musel by se dopustit následujícího:

· Použít na čištění trysky páry jinou utěrku než tu k tomu určenou (nebo naopak použít utěrku určenou k čištění trysky páry k jinému účelu).
· Provést s utěrkou něco nehygienického nebo ohrožujícího kvalitu potravin (přiložit si ji ke tváři, k ústům atp.).
· Použít utěrku, která spadla nebo se dotkla země.

17. PROCES DEGUSTACE

Následuje vysvětlení degustační výsledkové listiny. Každý soutěžící bude hodnocen čtyřmi porotci degustátory.

17.1 BODOVÁ ŠKÁLA

Bodová škála je stejná pro technické porotce i porotce degustátory.

Ano = 1, Ne = 0

Nepřijatelné = 0

Přijatelné = 1

Průměrné = 2

Dobré = 3

Velmi dobré = 4

Výborné = 5

Vynikající = 6

17.2 HODNOCENÍ ESPRESSA – ČÁST I

Všichni porotci degustátoři budou espressa hodnotit podle následujícího protokolu. Je důležité, aby porotci degustátoři tento protokol důsledně dodržovali. Před zaznamenáním výsledků projdou porotci degustátoři všemi kroky hodnocení. 

Část I – Hodnocení Espressa
Chuťové hodnocení espressa




0 až 6

Barva pěny (oříšková, tmavě hnědá, s načervenalým nádechem)

	


Konzistence a stálost pěny





	










/ 12










0 - 6

Chuťová vyváženost (harmonická vyváženost sladkosti/hořkosti/kyselosti)

	
	x 4 =


Hmotná vyváženost (plnost, oblost, jemnost)


	
	x 4 =
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Podávání nápoje






Ano
Ne
Použity správné espresso šálky (60 - 90 ml s ouškem).


	
	


Nápoj podán s příslušenstvím (lžičkou, ubrouskem a vodou)
	
	












/2
/62

17.2.1 Barva pěny
Porotci budou vizuálně hodnotit vzhled pěny a zjišťovat, zda má správnou barvu a celkový vzhled. Barva pěny by měla být oříšková, tmavě hnědá a/nebo mít načervenalý nádech. Pokud je pěna bledá nebo chybí úplně, není tento bod splněn a soutěžící dostane nula (0) bodů.

17.2.2  Konzistence a stálost pěny
Při podávání by espresso mělo mít pěnu. Pěna by měla být hustá a jemná. Porotci jemně pěnu natáhnou tak, že šálek lehce nakloní na stranu. To porotci pomůže určit hustotu pěny a zjistit, zda drží a nerozplývá se ze středu. 
Pozor: Hodnocení barvy a konzistence pěny se musí provádět RYCHLE. Chuťová vyváženost je nejdůležitější skóre a porotci musejí espresso ochutnat, dokud je čerstvé. 

17.2.3 Chuťová vyváženost

Porotce degustátor espresso pomocí lžičky TŘIKRÁT zvíří (pohybem lžičky vzad a vpřed), aby promíchal chutě v porci kávy, a potom espresso okamžitě ochutná. Porotce degustátor z espressa alespoň dvakrát důkladně usrkne, aby měl možnost plně kávu ohodnotit. Porotci nebudou espresso ochutnávat ze lžičky.

Pozor: Soutěžící mohou tato hodnotící kritéria změnit, pokud porotcům dají specifické instrukce, jak si přejí, aby bylo jejich espresso hodnoceno. Pokud jsou instrukce soutěžícího v rozumných mezích, porotci se jimi budou řídit. 

Porotci by měli naslouchat případnému výkladu soutěžícího a pátrat po chuti, která se shoduje s popisem, který soutěžící poskytl. Měla by existovat spojitost mezi typem kávového zrna použitého na espresso a jeho chuťovým profilem. Espresso dostane vysoké bodové hodnocení, pokud se vykazuje  harmonickou vyvážeností obsahující  sladkost, kyselost a/nebo hořkost.
17.2.4 Hmotná vyváženost
Vyváženost by se měla vyznačovat plností, oblostí a jemností. Svou roli sehraje i to, jak bude porotce vnímat viskozitu tekutiny. 

17.2.5 Použity správné espresso šálky
Espresso se musí podávat v šálku s ouškem o objemu 60 - 90 ml (dvě až tři unce).

17.2.6 Nápoj podán s příslušenstvím
Espresso se musí podávat s lžičkou, ubrouskem a vodou. Aby mohl soutěžící za tento oddíl dostat hodnocení „Ano“, musí být přítomny všechny tyto tři doplňky. Pokud v momentě, kdy je espresso podáváno, jeden nebo více z těchto předmětů chybí, udělí porotce hodnocení „Ne“.

17.3 HODNOCENÍ CAPUCCINA – ČÁST II

Všichni porotci degustátoři budou capuccina hodnotit podle následujícího protokolu. Je důležité, aby porotci degustátoři tento protokol důsledně dodržovali. Před zaznamenáním výsledků projdou porotci degustátoři všemi kroky hodnocení. 

Část II – Hodnocení Capuccina
Chuťové hodnocení capuccina
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Vizuálně správné capuccino (tradiční nebo s kresbou v pěně)

	


Konzistence a stálost pěny
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Chuťová vyváženost (podáváno v přijatelné teplotě, vyvážená nasládlá chuť bohatého mléka a espressa)
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Podávání nápoje






Ano
Ne
Použity správné capuccino šálky (150 - 180 ml s ouškem).


	
	


Nápoj podán s příslušenstvím (lžičkou, ubrouskem a vodou)
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17.3.1 Vizuálně správné capuccino

Porotce capuccino vizuálně ohodnotí a udělí vizuální skóre. Capuccino by na povrchu mělo mít mléčno-kávovou barvu a hladký, dokonce i sklovitý vzhled. V tomto oddíle se hodnotí pouze vizuálně (jen vzhled povrchu). Všímejte si symetrického designu, kontrastu barvy kávy s barvou pěny po celém okraji capuccino šálku a hladkého, jakoby sklovitého povrchu. (Pozor: capuccino nesmí být posypáno kořením nebo jiným práškem.)

17.3.2 Konzistence a stálost pěny

Porotce degustátor pomocí lžičky jemně, ale rychle odsune pěnu, aby si ověřil hloubku a plnost pěny. Aby mohl porotce udělit bodové hodnocení velmi dobré (4) nebo vyšší, měla by pěna na capuccinu dosahovat výšky alespoň 1cm. Pěna by měla být jemná, hedvábná a obsahovat pouze mikrobublinky. 
Toto hodnocení musí proběhnout rychle a jemně a nesmí se při něm rozvířit celý povrch capuccina. Porotci nebudou capuccino ochutnávat ze lžičky.

Pozor: Porotci musí vizuální stránku a konzistenci pěny hodnotit RYCHLE. Chuťová vyváženost je nejdůležitější skóre a porotci musejí capuccino ochutnat, dokud je čerstvé, nejlépe hned několik vteřin po tom, co je jim podáno. 

17.3.3 Chuťová vyváženost

Capuccino je horký nápoj a mělo by mít při servírování takovou teplotu, aby jej bylo možno hned konzumovat. Porotci degustátoři si najdou v šálku jiné místo, než je oblast, kterou rozvířili při hodnocení pěny a usrknou capuccina. Při hodnocení chuti zohlední pěnu, teplotu nápoje a chuť kávy a mléka. Po prvotním ochutnávacím doušku se porotci degustátoři napijí capuccina minimálně ještě jednou. Chuťová vyváženost by měla být harmonickým spojením nasládlosti mléka a espresso základu, které se s mlékem dobře doplňuje.

17.3.4 Použity správné capuccino šálky
Capuccina musejí být servírována v pěti až šesti uncových (150 až 180 ml) šálcích s ouškem.

17.3.5 Nápoj podán s příslušenstvím

Capuccina se musejí podávat s lžičkou, ubrouskem a vodou. Aby mohl barista za tento oddíl dostat hodnocení „Ano“, musí být při servírování nápoje přítomny všechny tyto tři předměty. Pokud jeden nebo více z těchto předmětů chybí, udělí porotce hodnocení „Ne“.

17.4 HODNOCENÍ NÁPOJE PODLE VLASTNÍHO RECEPTU – ČÁST III

Pro definici nápoje podle vlastního receptu viz 2.1.3

Tresty ve výsledkové listině

i. Pokud se zjistí, že nápoj podle vlastního receptu obsahuje alkohol a/nebo zakázanou substanci, dostane soutěžící na degustační výsledkové listině v kategorii nápoj podle vlastního receptu nula bodů ve všech kolonkách. 

ii. Pokud soutěžící do páky vloží jiné složky nebo substance než mletou kávu, dostane na degustační i technické výsledkové listině v kategorii nápoj podle vlastního receptu nula bodů ve všech kolonkách. 

iii. Pokud každý z řady nápojů podle vlastního receptu neobsahuje minimálně jednu dávku espressa, dostane soutěžící na degustační výsledkové listině v kolonce vyváženost chuti v kategorii nápoj podle vlastního receptu nula bodů. 

Po té, co soutěžícímu vyprší soutěžní čas, může porotce degustátor požádat hlavního porotce, aby ověřil, že nápoj podle vlastního receptu neobsahuje alkohol. Pokud tak učiní, vyzve hlavní porotce soutěžícího, aby dokázal, z čeho se jeho nápoj skládá, a předložil originální lahve a/nebo balení složek v nápoji obsažených, čímž se ověří, zda byl či nebyl použit alkohol. 

Hodnocení nápoje podle vlastního receptu se liší podle toho, jakých možností soutěžící využije. Před zaznamenáním výsledků projdou porotci degustátoři všemi kroky hodnocení. 

Část III – Hodnocení nápoje podle vlastního receptu
Hodnocení nápoje podle vlastního receptu
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Dobře popsán a prezentován 






	


Přitažlivý vzhled (elegantní, čistý, použití sklenice/šálku)
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Chuťová vyváženost (podáván v přijatelné teplotě)

0-6
	
	x 4 =












/24











_________












42

17.4.2 Dobře popsán a prezentován 

Soutěžící musí svůj nápoj vysvětlit porotě. Aby dosáhl vysokého bodového hodnocení, musí popis nápoje zahrnovat seznam surovin, ze kterých se nápoj skládá, metodu přípravy a chutě a/nebo vůně, se kterými se mají porotci při jeho degustaci setkat. Soutěžící by měl také popsat, jakou použil kávu a co kávu a další přísady spojuje. Soutěžící by dále měl vysvětlit, zda se nápoj podává horký, teplý, studený nebo jako kombinace těchto teplot. 

Porotci degustátoři si poslechnou, z čeho se nápoj skládá, jakou metodou byl připraven a jakou kávu soutěžící použil. Porotci si budou dělat poznámky. Při určování bodového hodnocení by porotce měl posuzovat, zda podávaný nápoj, jeho skutečná chuť a aroma odpovídají popisu.
Soutěžící musí porotcům degustátorům vysvětlit, jak se má nápoj pít (zda se k němu má přivonět, zda se má zamíchat, usrknout atp.). Porotci degustátoři soutěžícího vyslechnou a potom se při degustaci nápoje budou podle svých nejlepších možností instrukcí soutěžícího řídit. Pokud soutěžící nenabídne žádné vysvětlení, použijí porotci při hodnocení nápoje vlastní zdravý rozum. V každém případě by ovšem porotce měl z nápoje usrknout minimálně dvakrát. 

Vysvětlení k nápoji podle vlastního receptu by se mělo prezentovat během soutěžního času. Pokud soutěžící s vysvětlením přijde až po vypršení soutěžního času (hodiny byly zastaveny a/nebo soutěžící zvolal „time“), nebude porota jeho vysvětlení brát při hodnocení v úvahu. 

17.4.3 Přitažlivý vzhled
Porotci by měli hodnotit, zda je nápoj podle vlastního receptu servírován ve sklenici či nádobě přitažlivého vzhledu, která se k nápoji hodí. Vizuální prezentace nápoje může být doplněna o polevy, doplňky a ozdoby. 
17.4.4 Kreativita

Porotci hodnotí kreativitu soutěžícího při výrobě a prezentaci nápoje podle vlastního receptu. V této oblasti dosáhne soutěžící vysoký počet bodů, pokud použije ingredience, které doplní a podtrhnou chuť espressa a zároveň degustátorům zprostředkují zajímavý zážitek. 
17.4.5 Chuťová vyváženost

Porotci hledají souvislost mezi složkami použitými při přípravě nápoje, popisem, který soutěžící předložil, a smyslovým zážitkem z nápoje. Aby soutěžící dostal v této kategorii vysoké bodové hodnocení, musí být chuť espressa dominantní a snadno rozpoznatelná. Porotci se při degustaci musí řídit pokyny soutěžícího. 

17.5 HODNOCENÍ BARISTY – ČÁST IV
Část IV – Hodnocení baristy
Úroveň poskytování služby
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Prezentace: Profesionalita / Obětavost / Nadšení


	


Smysl pro detaily / všechno příslušenství k dispozici
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17.5.1 Prezentace: Profesionalita / Obětavost / Nadšení

Soutěžící by měl vysvětlit, jakou používá kávu a proč si právě tuto kávu vybral. Porotci budou hledat souvislost mezi tímto vysvětlením a dojmem, který z podaného nápoje budou mít. Soutěžící svým jednáním, postojem a verbálním projevem musejí vzbuzovat dojem kávového specialisty, který má plnou kontrolu nad svým vystoupením. Soutěžící byl měl porotce svým chováním přesvědčit o tom, že se dobře připravil. Každý počin předvedený během vystoupení by měl mít svůj účel. 
V tomto oddíle se hodnotí i to, jak je nápoj naservírován porotě. Porotci by si měli všímat, zda je každý nápoj podáván profesionálně a úslužně. Soutěžící by měl šálek umístit před porotce, navázat oční kontakt a dát porotci nějaký signál, že může začít ochutnávat. Aby soutěžící v tomto oddíle dostal maximální možný počet bodů, měl by předvést a slovy podtrhnout hlubokou znalost kávy, zprostředkovat porotě zapamatováníhodný smyslový zážitek a navázat s porotci nějaký emocionální kontakt. 

17.5.2 Smysl pro detaily / všechno příslušenství k dispozici

Soutěžící by měl mít všechno příslušenství připravené a po ruce a měl by mít své pracoviště dobře zorganizované. Soutěžící by neměl během svého vystoupení stěhovat hodně pomůcek sem a tam – vše by mělo mít své místo a účel. Porotci by si měli všímat, zda má soutěžící připravené náhradní šálky a příslušenství pro případ, že se něco nepovede nebo rozlije. Pozornost projeví soutěžící i tím, že doplňuje porotě vodu do sklenic. 
17.5.3 Vhodný oděv
´
Soutěžící musí působit přinejmenším upraveně, musí mít čistý oděv a přes něj čistou zástěru. Pokud je vše v pořádku, porotce označí pole Ano. Chybí-li soutěžícímu zástěra nebo má-li nevhodný oděv nebo obuv (například příliš potrhané nebo potřísněné oblečení, nebo sandály), bude ohodnocen „Ne“.

17.6 CELKOVÝ DOJEM POROTY – ČÁST V

A. Celkový dojem, který barista na porotce učinil, včetně prezentace nápoje, průběhu vystoupení a přednesu informací o kávě.

B. Bodové hodnocení celkového dojmu by mělo mít souvislost s hodnocením chuti, nicméně nemělo by být chápáno jako pouhý průměr (tzn. toto bodové hodnocení může být značně vyšší než hodnocení chuti).

C. Toto hodnocení také zahrnuje vše, co nebylo pokryto v jiných oblastech degustační výsledkové listiny; co barista řekl nebo udělal, aby své vystoupení ozvláštnil; čím podpořil dojem, že je nadšencem výběrové kávy; jakým způsobem předvedl, že je představitelem své profese a vhodným vzorem. 
D. Aby barista dosáhl vysokého skóre (4.5 a výše), musí dokázat, že je v oboru kávy profesionálem, má hlubokou znalost výběrové kávy a má nárok stát se finalistou nebo mistrem.

Část V – Celkový dojem poroty
Celkový dojem poroty
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Celkový dojem 
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(celkový přehled dovedností baristy, chuť nápojů a prezentace)
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18. DOPLNĚNÍ VÝSLEDKŮ

Viz 15.4 Porota doplňuje výsledky.

19. NEČESTNÉ CHOVÁNÍ ZÁSTUPCE WBC

V nepravděpodobném případě, že hlavní porotce nebo jiný zaměstnanec WBC objeví nebo tuší možné nečestné chování porotce WBC během hodnocení soutěžícího, platí následující:

A. Hlavní porotce si od oficiálního zapisovatele vyžádá všechny výsledkové listiny porotců, u kterých je podezření z nečestného hodnocení. 
B. Hlavní porotce svolá jednání, na které pozve daného nebo dané porotce, zástupce porotního certifikačního výboru WBC a předsedu výboru WBC, aby zhodnotili situaci.

C. Zástupce porotního certifikačního výboru WBC nebo předseda výboru WBC potom ve věci rozhodne a ukončí jednání.
D. Pokud je nečestné chování většího rozsahu, může porotní certifikační výbor WBC rozhodnout, že porotce bude vyloučen ze všech budoucích akcí pořádaných WBC.

19.2 ODVOLÁNÍ

Pokud vyšetřovaný porotce s rozhodnutím nesouhlasí, může se písemně odvolat k správní radě WBC. Proti rozhodnutí správní rady WBC již není odvolání.

Odvolání musí obsahovat následující:

· 1) Jméno 

· 2) Datum

· 3) Jasné a stručné shrnutí podstaty stížnosti

· 4) Odkaz na datum a čas (tam, kde je to potřeba)

· 5) Poznámky a navrhované řešení

· 6) Seznam zúčastněných stran

· 7) Kontaktní informace 

Písemné stížnosti a/nebo odvolání, které nebudou obsahovat tyto náležitosti, nebudou brány na vědomí. Porotci by měli svou písemnou stížnost a/nebo odvolání zaslat e-mailem managerovi organizačního týmu WBC na adresu wbc@worldbaristachampionship.org do 24 hodin od popisovaného incidentu nebo učiněného rozhodnutí, na které reagují. 

19.3 Odvolání zhodnotí správní rada WBC

Správní rada WBC zhodnotí písemné stížnosti a odvolání do 30ti dnů od jejich obdržení. Správní rada WBC soutěžícího písemně e-mailem vyrozumí o svém konečném rozhodnutí. 

